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(DE) Ungarntopf mit Rind und Nudeln

Zutaten: Nudeln 50 % (HartweizengrieB, Ei, Salz), Bratensauce (Maltodextrin, Stérke, jodiertes Speisesalz, Aromen, Tomatenpulver, Karamellzuckersirup, Maiskeimsl, Zwiebelpulver, Gewiirze),
Saucenbinder (Stérke, Maltodextrin, Reismehl, Karamellzuckersirup, Rapsél), Rindfleisch 8 %, Paprika, Tomaten, Gewiirze. Kann Spuren von Soja, Milch, Senf, Sellerie und Schalenfriichten
enthalten. Fleischeinwaage frocken: 12,8 g (entspricht ca. 50,8 g Frischfleisch). Zubereitung: Kochendes Wasser bis zu 8 cm auf der Skala {320 ml) direkt in den Beutel gieBen, sorgfdliig umriihren,
Beutel verschlieBen und 5 min. ziehen lassen.

(EN) Spicy beef casserole with noodles

Ingredients: Pasta 50 % (durum wheat semolina, egg, salt), gravy (maliodexirin, starch, iodized table salt, flavourings, tomato powder, caramel sugar syrup, com oil, onion powder, spices),
sauce thickener (starch, maltodextrin, rice flour, caramel sugar syrup, rapeseed oil), beef 8 %, paprika, fomatoes, spices. May contain fraces of soy, milk, mustard, celery and edible nuts. Meat
weight dry: 12.8 g (corresponds to approx. 50.8 g fresh meat). Preparation: Pour boiling water up fo 8 cm on the scale (320 ml) directly into the bag, stir carefully, close the bag and leave fo infuse
for 5 minutes.

(FR) Boeuf & la hongroise et aux pétes

Ingrédients: Pates 50 % (semoule de blé dur, ceuf, sel), sauce brune (maltodexirine, amidon, sel iodé, arémes, poudre de tomate, sirop de caramel, huile de germe de mais, poudre d'oignon,
épices), liant pour sauces (amidon, maltodextrine, farine de riz, sirop de caramel, huile de colza), boeuf 8 %, paprika, tomates, épices. Peut contenir des traces de soja, lait, moutarde, céleri et
fruits & coque. Poids de la viande seche : 12,8 g (équivaut & environ 50,8 g de viande fraiche). Préparation: Verser 320 ml d'eau bouillante jusqu'a 8 cm sur 'échelle directement dans le sache,
bien remuer, refermer le sachet et laisser reposer 5 minutes.

(IT) Pietanza ungherese con carne di manzo e pasta

Ingredienti: Pasta 50 % (semola di grano duro, uovo, sale), salsa bruna (maltodestrina, amido, sale iodato, aromi, polvere di pomodoro, sciroppo di caramello, olio di germe di mais, polvere di
cipolla, spezie), addensante per salse {(amido, maltodestring, farina di riso, sciroppo di caramello, olio di colza), manzo 8 %, paprika, pomodori, spezie. Pud contenere tracce di soia, latte, senape,
sedano e frutta a guscio. Peso della carne secca: 12,8 g (equivalente a circa 50,8 g di carne fresca). Preparazione: Versare 320 ml di acqua bollente fino a 8 cm sulla scala direttamente nella
busta, mescolare bene, chiudere la busta e lasciare riposare per 5 minuti.

(NL) Hongaarse pan met rundvlees en noedels

Ingrediénten: Pasia 50 % (gries van harde tarwe, ei, zout), braadsaus (maltodextrine, zetmeel, gejodeerd zout, aroma's, tomatenpoeder, karamelsiroop, maiskiemolie, uipoeder, kruiden), saus-
binder (zetmeel, maltodextrine, rijstmeel, karamelsiroop, koolzaadolie), rundvlees 8 %, paprika, tomaten, kruiden. Kan sporen bevatten van soja, melk, mosterd, selderij en noten. Droog vieesge-
wicht: 12,8 g (komt overeen met ca. 50,8 g vers vlees). Bereiding: Giet 320 ml kokend water tot 8 cm op de schaal direct in de zak, roer goed, sluit de zak en laat 5 minuten staan.

(ES) Puchero hungaro con carne

Ingredientes: Pasta 50 % (sémola de trigo duro, huevo, sal), salsa (maltodextrina, almidén, sal yodada, aromas, polvo de tomate, jarabe de caramelo, aceite de germen de maiz, polvo de
cebolla, especiosi, espesante para salsas (almidén, maltodextring, harina de arroz, '\arobe de caramelo, aceite de colza), carne de ternera 8 %, pimentdn, tomates, especias. Puede contener trazas
de soja, leche, mostaza, apio y frutos secos. Peso de la came deshidratada: 12,8 g (equivale a aproximadamente 50,8 g de carne fresca). Preparacién: Verter 320 ml de agua hirviendo hasta
los 8 cm de la escala directamente en la bolsa, remover bien, cerrar la bolsa y dejar reposar durante 5 minutos.
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(PL) Danie wegierskie z wolowina i makaronem

Sktadniki: Makaron 50 % (semolina z pszenicy twardej, jajka, s6l), sos pieczeniowy (maliodekstryna, skrobia, sél jodowana, aromaty, proszek pomidorowy, syrop karmelowy, olej z kietkow
kukurydzy, proszek cebulowy, przyprawy), zageszczacz do soséw (skrobia, maltodeksiryna, maka ryzowa, syrop karmelowy, olej rzepakowy), wotowina 8 %, papryka, pomidory, przyprawy. Moze
zawiera¢ $ladowe iloéci soi, mleka, gorezycy, selera i orzechéw. Sucha masa miesa: 12,8 g (odpowiada ok. 50,8 g $wiezego miesa). Przygotowanie: Wia¢ 320 ml wrzqgcej wody do pozi-
omu 8 cm w skali, wymieszac, zamknq¢ torebke i odstawi¢ na 5 minut.

(CS) Pikantni hovézi gulés s téstovinami

Slozeni: Testoviny 50 % (krupice z tvrdé p3enice, vejce, sil), pecend omdacka (maltodextrin, skrob, jodizovand stl, aroma, rajéatovy prasek, karamelovy sirup, kukutieny olej, cibulovy prések,
kofeni), zahusfovadlo na oméeky (skrob, maltodexrin, ryzové mouka, karamelovy sirup, fepkovy olej), hovézi maso 8 %, paprika, rajéata, kofeni. Moze obsahovat stopy séji, mléka, hof¢ice, celeru
a skofapkovych plodid. Suchd hmomost masa: 12,8 g (odpovida cca 50,8 g gerstvého masal. PFiprava: Nalite 320 ml vrouci vody po znagku 8 cm pfimo do sacku, dobte promicheite, sacek
uzaviete a nechte 5 minut odstdt.

(RO) Gulas unguresc cu carne de vité si taietei

Ingrediente: Paste 50 % (gris din gréu dur, ou, sare), sos (maltodextring, amidon, sare iodatd, arome, pudra de rosii, siop de caramel, ulei de porumb, pudrd de ce-
apd, condimente), agent de ingrosare penfru sosuri  (amidon, maliodexiring, féind de orez, siop de caramel, ulei de ropid), carme de vita 8 %, paprika, rosii, condimen-
te. Poate confine urme de soia, lapte, mustar, telind si fructe cu coajé lemnoasd. Greulate came uscaid: 12,8 g (echivalent cu aproximativ 50,8 g came proaspata).
Preparare: Turnati 320 ml apd clocofitd pand la marca de 8 cm in pachet, amestecati bine, inchidefi pachetul si lasafi sa stea 5 minute.

(HU) Magyaros ragu marhahussal és tésztaval

Osszetevék: Tészia 50 % (durumbizadara, tojds, s6), barnamartds (maltodextrin, keményitd, j¢dozott s6, aromak, paradicsompor, karamellszirup, kukoricacsira-olaj, hagymapor, fiszerek), szész
sOrite (keményfit, maltodextrin, rizsliszt, karamellszirup, repceolaj), marhahts 8 %, paprika, paradicsom, fiszerek. Szojdt, tejet, mustart, zellert ¢s diéféléket nyomokban tartalmazhat. Széraz
hosmennyiség: 12,8 g (megfelel kb. 50,8 g friss husnak). Elkészités: Ontsén 320 ml forrasban lévé vizet a tasakba a 8 cm-es jelzésig, keverie meg alaposan, zaria le, és hagyja dlini 5 percig.

(UK) Yropcbkuii rynsi i3 S10BUMMHOIO TG MOKAPOHAMMU

Inrpepientn: Makaporu 50 % (TBepaa NeHMLS, L, Cinb), COyC (MANLTOREKCTPUH, KPOXMAb, HOAOBAHA Ciflb, APOMATHA3ATOPH, TOMATHMI NOPOLLOK, KAPAMENbHUIA CUPOT, KyKyPYA3AHa Oni,
uw6yﬂeamﬁ MOPOLLOK, cneuji), 3QryCHVK ans coycy (KpOXMOﬂb, MQNETOAEKCTPUH, pUcose BOPOLLHO, KAPAMEbHIIA CMPOT, PINAKOBA orisi), anosuumHa 8 %, nanpyvka, Nomigopw, cnedlii. Moxe mictutn
cnigv coi, Monoka, ripunui, cenepm Ta ropixis. Bara cyweroro maca: 12,8 r (exsisanent npubnnaro 50,8 r ceixoro m'aca). Mpurorysanms: Hanmite 320 mn kunnsuoi sogm Ao nosHaukm 8 cm
Yy NAKET, PETENLHO NEPEMILLANTE, 3AKPUITE | AAMTE HACTOSTUCS 5 XBUNMH.

(DA) Gullash med okseked og nudler

Ingredienser: Pasta 50 % (durumhvede, aeg, sali), sauce (maltodexirin, stivelse, jodberiget salt, aromaer, tomatpulver, karamelsirup, majsolie, lagpulver, krydderier), sovsebinder (stivelse, maltodex-
trin, rismel, karamelsirup, rapsolie), oksekad 8 %, paprika, tomater, krydderier. Kan indeholde spor of soja, maelk, sennep, selleri og ngdder. Tervaegt of ked: 12,8 g (svarer fil ca. 50,8 g frisk ked).
Tilberedning: Hzeld 320 ml kogende vand op fil 8 cm pa skalaen i posen, rer grundigt rundt, luk posen og lad den fraekke i 5 minutter.

(F1) Unkarinpata

Ainekset: Pasta 50 % (durumvehné, kananmuna, suola), kastike (maltodekstriini, eirkkelys, jodioitu suola, aromit, tomaattijauhe, karamellisirappi, maissisly, sipulijiauhe, mausteet), kastikesideaine
(teirkkelys, maltodekstriini, riisiiouho, karamellisirappi, rypsisliy), naudanliha 8 %, paprika, tomaafit, mausteet. Saattaa sissliad jGamia soijasta, maidosta, sinapista, selleristé ja péhkindisté.
Kuivapaino lihaa: 12,8 g (vastaa noin 50,8 g tuoretta lihaa). Valmistus: Kaada 320 ml kiehuvaa vettd pussin 8 cm merkkiin asti, sekoita huolellisesti, sulie pussi ja anna hautua 5 minuuttia.

(NO) Krydret Kjottgryte Med Pasta

Ingredienser: Pasta 50 % (durumhvete, egg, salt], saus [maltodextrin, stivelse, jodisert salt, aromaer, fomatpulver, karamellsirup, maisolje, lekpulver, krydder), sausbindemiddel (stivelse, maltodextrin,
rismel, karamellsirup, rapsolie), storfekjatt 8 %, paprika, tomater, krydder. Kan inneholde spor av soya, melk, sennep, selleri og netter. Torrvek kigtt: 12,8 g (tilsvarer ca. 50,8 g ferskt kiett). Tilbe-
redning: Hell 320 ml kokende vann opp fil 8 cm pé skalaen i posen, rer godt rundt, lukk posen, og la sté@ i 5 minutter.

(SV) Kryddig biffgryta med nudla

Ingredienser: Pasta 50 % (durumvetemidl, égg, salt), sas (maltodexrin, stérkelse, jodberikat salt, aromer, tomatpulver, karamellsirap, majsolia, I6kpulver, kryddor), sasredning (stérkelse, malto-
dexirin, rismjsl, karamellsirap, rapsolja), nétkétt 8 %, paprika, tomater, kryddor. Kan innehélla spar av soja, mjélk, senap, selleri och nétter. Torrvikt kstt: 12,8 g (motsvarar ca. 50,8 g farskt kott).
Tillagning: Hall 320 ml kokande vatten upp till 8 cm pa skalan i pasen, rér om noggrant, forslut pasen och lat sté i 5 minuter.

(PT) Guisado hingaro com carne de vaca e massa

Ingredientes: Massa 50 % (sémola de trigo duro, ovo, sal), molho (maltodextrina, amido, sal iodado, aromas, pé de tomate, xarope de caramelo, éleo de gérmen de milho, pé de cebola,
especiarias), espessante para molhos (amido, maltodextring, farinha de arroz, xarope de caramelo, dleo de colza), carne de vaca 8 %, pimentéo, tomates, especiarias. Pode conter vestigios de soja,
leite, mostarda, aipo e frutos de casca rija. Peso seco da came: 12,8 g (equivalente a cerca de 50,8 g de came fresca). Preparagdo: Adicione 320 ml de dgua a ferver até & marca de 8 cm
no saco, mexa bem, feche o saco e deixe repousar durante 5 minutos.

(S1) Madzarski lonec z govedino in testeninami

Sestavine: Testenine 50 % (durum p3eniéni zdrob, jajca, sol), omaka [maltodekstrin, skrob, jodirana sol, arome, paradiznikov prah, karamelni sirup, koruzno olje, cebulni prah, zagimbe), vezivo za
omake (3krob, maltodeksfrin, rizeva moka, karamelni sirup, repi¢no olje), govedina 8 %, paprika, paradizniki, zacimbe. Lahko vsebuje sledi soje, mleka, goréice, zelene in oredkov. Teza suhega
mesa: 12,8 g (kar ustreza priblizno 50,8 g svezega mesa). Priprava: Nalite 320 ml vrele vode do oznake 8 cm neposredno v vrecko, dobro premesaite, zaprite vrecko in pustite stafi 5 minut.
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Netiofillgewicht/Net filling weight,/Poids net/ Peso netio di riempimento,/ Netio vulgewicht/ Peso nefo de
lenado,” Masa wypetnienia netio,/ Cisié hmonost néplng,/ Greutatea neid de umplere/ Nettd lidismeg,/
sara Herro Hanosrenrs,/ Netto fyldningsvaegt/ Netioiéytidpaino,/ Netto fyliveki/ Netiofylinadsvikt/ Peso liquido
de enchimento,/ Nefo teza polnjenja

Wasserzugabe,/Added water/Eau ajoutée/ Aggiunia di acqua,/ Toevoeging van water/ Adicién de agua/
Dodatek wody,/ Pridavek vody,/” Adaos de apa,/ Viz hozzéadasa,/ Honcears som / Tilsaeining af vand/
Veden liséiéminen/ Tilseining av vann/ Tillsats av vatten,/ Adigdo de égua,/ Dodajanje vode

Feriige Menge,/Ready quantity,/Poids tofal / Quantita finita,/ Algewerkie hoeveelheid/ Cantidad acabada/
Zakoriczona iloé¢/ Hotové mnozsivi/ Cantitate finitc/ Kész mennyiség,/ lorosa kinskicrs / Feerdig maengde,/
Valmis maare,/ Ferdig mengde/ Férdig kvantitet/ Quantidade acabada,/ Konéna kdlicina

Durchschnitiliche Néhrwerte pro 100 g Trockenprodukt/Average nutritional values per 100 g dried
product/Valeur nutritive moyenne pour 100 g de produit sec/ Valori nufrizionali medi per 100 g di
prodotto secco/ Gemiddelde voedingswaarden per 100 g droog product/ Valores nufricionales
medios por 100 g de producio seco/ Srednie wartoéci odzywcze na 100 g suchego produkiu/
Promémé vyzivové hodnoty na 100 g suchého produktu/ Valori nutrifionale medii per 100 g produs
uscat/ Atlagos tapértékek 100 g szaraz termékre vetitve,/ Cepenpia noxuena uinkicts Ha 100 r cyxoro
nponykty / Gennemsnitlige naeringsveerdier pr. 100 g fert produki/ Keskimédrdiset ravintoarvot
100 g kuivaa tuotetta kohti/ Gjennomsnitilig naeringsverdi per 100 g tert produki/ Genomsnitiliga
néringsvarden per 100 g torr produki/ Valores nufricionais médios por 100 g de produto seco/
Povprecne hranilne vrednosti na 100 g suhega izdelka

Brennwert | Energy | Energétique | Energia | Energie | Energia | Energial Energie | Energie | Energi-
al enepris |Energil Energial Energil Energi | Energia | Energija

Fett/Fat/Lipides/Grasso/ Vet/ Grasa/ Ttuszcz/ Tuk/ Gréasime/ Fat/ Xup./ Fedt/ Fat/ Fett/
Fett/ Gordura/ Maséoba

- davon gesdttigte Fettsciuren/of which saturated fatty acids/dont acides gras/di cui acidi grassi
saturi/ waarvan verzadigde vefzuren/ de los cuales écidos grasos saturados/ w tym nasycone
kwasy tuszczowe/ z toho nasycené masiné kyseliny/ din care acizi grasi saturati/ ebbd! telitett
zsirsavak /3 wux Hacuuernx xprnx kuenot / heraf maettede fedtsyrer/ joista tyydyttyneitd rasvahap-
poja/ hvorav mettede fettsyrer/ varav méttade fettsyror/ dos quais écidos gordos saturados,/ od
fega nasicene mascobne kisline

Kohlenhydrate/Carbohydrates/ Glucides/ Carboidrati /Koolhydraten/Carbohidratos/ Weglo-
wodany/ Sacharidy/ Carbohidrati/ Szénhidratok/ Byrnesoau/ Kulhydrater/ Hiilihydraa-
tit/ Karbohydrater/ Kolhydrater/ Hidratos de carbono/ Ogljikovi hidrati

- davon Zucker/of which sugar/dont sucres/ lo zucchero/ daarvan suiker/ del mismo azicar/
jego cukier/ z toho cukr/ zahdr din acesta/ ebbél cukor/ 3 boro uykpy / heraf sukker/ siité sokeri/
derav sukker/ dérav socker/ do mesmo agicar/ od tega sladkor

Ballaststoffe/Fibre/ Fibres alimentaires / Fibra alimentare/ Voedingsvezels/ Fibra alimentaria/
Btonnik pokarmowy/ Vldknina/ Fibre dietetice/ Elelmi rostok/ Xapuosi Bonokna / Kostfib-
re/ Ravintokuitu/ Kostfiber/ Kostfiber/ Fibra alimentar/ Prehranska vlaknina

Eiweiss/Protein/Protéines/ Proteine/ Eiwit/ Proteina / Biatko/ Protein/ Proteine /Protein /
Binok / Protein/ Proteiini / Protein/ Protein/ Proteina/ Proteini

Salz/Salt/Sel/Sale/ Zout/Sal /Sél /sal /Sare /Sé / Cins/ Salt/ Suola/ Salt/ Sal/ Sol

Mindestens halioar bis Ende,/Best before end,/A consommer de préférence avant le/ Da consumarsi preferibik
mente enfro la fine di/ Best voor einde van / Mejor antes de finales de,/ Najlepiej przed koricem/ Nejlépe
do konce/ Cel mai bine Tnainte de sfarsitul lui/ legjobb a kévetkez& hénap vége elétt / Kpatue no kikus / Bedst
inden udgangen of/ Parasta ennen/ Best fer uigangen av/ Bést fére slutet av/ Melhor antes do final de/

Najbolie pred koncem
5 Jahre/years/ans/ anni / jaren/ afios/ lata/ let/ ani/ évek/ poxie / &r/ vuotta / &r/ ar/

anos/ let
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